
Cuvée Marion Rosé

Cépages : Grenache, Cinsault

Conseils 
de dégustation

Il est vinifié en pressurage directe,
à basse température, pour obtenir une robe claire.

Belle robe pâle à reflets nacrés.
Nez expressif de fruits blancs avec également des notes
d’abricot.

La bouche est friande et persistante sur des notes florales
et une pointe de cédrat.

Un rosé accompagnant un poisson grillé ou une cuisine
provençale.
Parfait accord sur un carpaccio de Saint-Jacques ou un
tartare de saumon.

Appellation : AOP Côtes de Provence  Contenance : 75cl / 150 cl / 300cl 

Millésimes :2024 Provenance : Grimaud, Golfe de St Tropez

A servir entre 10° et 13°C 
Un rosé gastronomique idéal avec des poissons ou
saint jacques.
Potentiel de garde : 2ans 
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Domaine du val de gilly 

Domaine du val de gilly 
1792 Rte du Val de Gilly 

83310 Grimaud 

Horaires d’ouverture

Lundi - Samedi 
9h30 - 12h00 / 14h00 - 18h30


